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El Catering de Vilanova

C/ Solicrup, 10, nau 9 VILANOVA I LA GELTRU
Telf. 93 814 40 77 — NIF: B-64188535

Menu d’OCTUBRE de 2025
Treballem la cuina de proximitat

Setmana del 6 al 10 d’octubre

Setmana del 13 al 17 d’octubre

Setmana del 20 al 24 d’octubre

Setmana del 27 al 31 d’octubre
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Fruites que fem servir pel postres: poma, pera, platan, mandarines, taronges i mel6.

El tipus de fruita no s’especifica perqué no sempre podem disposar de la fruita que tenim programada.

Lactics: iogurts naturals.
Aquests menus son aptes per a nens a partir de 18 — 20 mesos.
Menus confeccionats a partir de la guia de I'Alimentacié Saludable en I'Etapa Escolar (edicié 2020)
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